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お名前：

フリガナ

受け渡し方法 ※配送希望の場合は住所をご記入ください。（配送料を別途頂戴いたします。）

※配達は「松寿」のみ承ります。

ホテル受取
・

配 送

どちらかに〇を
付けてください

ご住所：

〒

お電話番号：

ご希望商品に〇を付けてください

伊豆の
玉手箱 科戸 朝戸

個個 個

■お申込み用紙

※配送の場合、1月1日（日）お届けとなります。フロント受け渡し日：12月31日（土）11:00～16:00締め切り日：12月4日（日）15：00　

ASATO

SHINATO

https://www.katara.co.jp

TEL 0557-23-2222
FAX 0557-23-2003

カターラ

〒413-0302 静岡県賀茂郡東伊豆町奈良本992-1
公式HPはコチラから
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