
早期ご予約特典

10月31日(金)までにお申込みいただいた場合15%OFF

11月30日(日)までにお申込みいただいた場合10%OFF

裏面もご確認ください

グランパーク
ホテルズ

グランパーク
ホテルズ おせちおせち 彩 も 華 や か な 、

新 春 の 口 福
彩 も 華 や か な 、
新 春 の 口 福
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※写真はイメージです。 ※料金は税込価格です。 ※仕入状況により、内容変更の場合がございます。 ※写真はイメージです。 ※料金は税込価格です。 ※仕入状況により、内容変更の場合がございます。 

28,000円28,000円
【税込・送料別】【税込・送料別】

shousuishousui

おせち 二段重
【3 ～４人前】松 翠松 翠

【 壱 の 重 】【 壱 の 重 】
・伊勢海老 ・鮑柔らか煮 ・バイ貝旨煮 ・蛸旨煮 

・若桃甘露煮  ・干し柿クリームチーズ ・菊花かぶ

・金柑甘露煮 ・鴨ロース煮  ・たたき牛蒡 ・酢取茗荷

・紅白膾  ・菜の花鰊漬 ・棒鱈煮  ・薇煮  ・鰊昆布巻

・米沢天元豚角煮  ・笹ずんだ餅  ・手毬湯葉 ・絹さや 

・手綱蒟蒻・紅梅人参 ・海老真丈湯葉巻 

・魚卵うま煮 ・からかい煮

・伊勢海老 ・鮑柔らか煮 ・バイ貝旨煮 ・蛸旨煮 

・若桃甘露煮  ・干し柿クリームチーズ ・菊花かぶ

・金柑甘露煮 ・鴨ロース煮  ・たたき牛蒡 ・酢取茗荷

・紅白膾  ・菜の花鰊漬 ・棒鱈煮  ・薇煮  ・鰊昆布巻

・米沢天元豚角煮  ・笹ずんだ餅  ・手毬湯葉 ・絹さや 

・手綱蒟蒻・紅梅人参 ・海老真丈湯葉巻 

・魚卵うま煮 ・からかい煮

・錦玉子 ・栗金団 ・伊達巻 ・焼海老 ・いくら醤油漬

・数の子 ・子持ち烏賊 ・松前漬 ・黒豆蜜煮 ・紅白蒲鉾 

・鮭西京焼  ・鰆柚庵焼 ・鰤照焼・紅白はじかみ 

・米沢牛ローストビーフ・筍白煮 ・蓮根白煮 

・椎茸煮 ・里芋白煮 ・梅麩

・錦玉子 ・栗金団 ・伊達巻 ・焼海老 ・いくら醤油漬

・数の子 ・子持ち烏賊 ・松前漬 ・黒豆蜜煮 ・紅白蒲鉾 

・鮭西京焼  ・鰆柚庵焼 ・鰤照焼・紅白はじかみ 

・米沢牛ローストビーフ・筍白煮 ・蓮根白煮 

・椎茸煮 ・里芋白煮 ・梅麩

【 弐 の 重 】【 弐 の 重 】



https://grandpark-ex.jp/

グランパークホテルズ

■ ザ・ルクソー南柏
千葉県柏市南柏中央 8-8

TEL：04-7128-6111
 FAX：04-7170-8001

■ パネックス君津
千葉県君津市東坂田 2-3-3

TEL：0439-57-0311
FAX：0439-54-1319

■ グランパーク・イン北千住
東京都足立区千住仲町 40-9
TEL：03-5284-2641
FAX：03-5284-2642

■ ガーデンホテル紫雲閣
埼玉県東松山市箭弓町 2-5-14

TEL：0493-23-5151
FAX：0493-24-4654

■ ホテルカターラ
静岡県賀茂郡東伊豆町奈良本992-1

TEL：0557-23-2222
 FAX：0557-23-2003

■ エクセル木更津
千葉県木更津市朝日 1-1-40

TEL：0438-22-4123
FAX：0438-22-4602

■ パネックス東京
東京都大田区蒲田 5-9-19

TEL：03-5703-1111
FAX：03-5703-2222

■ パネックス千葉
千葉県千葉市若葉区殿台町 123-4

TEL：043-251-4123
FAX：043-255-4333

■ グランポート木更津
千葉県木更津市大和 3-4-3

TEL：0438-25-3050
 FAX：0438-20-6131

ホテルの詳細は
公式サイトで

ご確認ください

下記ホテルで電話・FAX・フロントにて受付いたします下記ホテルで電話・FAX・フロントにて受付いたします

配達日：締め切り日：12月12日（金） 12月31日（水）

お名前：

フリガナ

受け渡し方法

配達

ホテル受取

注文数

松翠
個

ご住所：

〒

※配達希望の方は配達先住所をご記入ください。（配達可能エリアは各ホテルにお問い合わせください。）

お電話番号：

■お申込み用紙

※どちらかに〇を付けてください

※配達のお客様：地域により送料が異なります。改めてご連絡させていただきます。

梅薫 個

  

※写真はイメージです。 ※料金は税込価格です。 ※仕入状況により、内容変更の場合がございます。 ※写真はイメージです。 ※料金は税込価格です。 ※仕入状況により、内容変更の場合がございます。 

22,000円22,000円
【税込・送料別】【税込・送料別】

baikabaika

おせち 三段重
【3 ～４人前】梅 薫 　梅 薫 　

数量限定

【 壱 の 重 】【 壱 の 重 】

【 弐 の 重 】【 弐 の 重 】
・飛竜頭 ・彩り根菜の煮しめ ・スナップエンドウお浸し

・椎茸旨煮 ・梅麩シロップ漬 ・にしん昆布巻 ・おさつ甘露煮

・松前漬 ・味付数の子 ・爪付カニしんじょう ・紫キャベツのマリネ

・合鴨スモーク ・切干大根煮 ・焼海老 ・九条葱入焼鳥つくね

・飛竜頭 ・彩り根菜の煮しめ ・スナップエンドウお浸し

・椎茸旨煮 ・梅麩シロップ漬 ・にしん昆布巻 ・おさつ甘露煮

・松前漬 ・味付数の子 ・爪付カニしんじょう ・紫キャベツのマリネ

・合鴨スモーク ・切干大根煮 ・焼海老 ・九条葱入焼鳥つくね

・伊達板 ・ぶり照焼 ・たたき牛蒡ごま和え ・紅白市松蒲鉾

・紅白なま酢 ・いくら醤油漬 ・ボイルロブスター ・栗甘露煮

・鳴門金時芋きんとん ・バイ貝旨煮 ・金柑さわやか煮

・黒豆（あしらい金箔） ・田作り

・伊達板 ・ぶり照焼 ・たたき牛蒡ごま和え ・紅白市松蒲鉾

・紅白なま酢 ・いくら醤油漬 ・ボイルロブスター ・栗甘露煮

・鳴門金時芋きんとん ・バイ貝旨煮 ・金柑さわやか煮

・黒豆（あしらい金箔） ・田作り

・チーズ入り一口かまぼこ ・阿波すだち鶏照焼 ・青桃甘露煮

・わらび餅 [ きな粉 ] ・にしん親子甘酢漬 ・ちりめん山椒

・牛肉と筍のしぐれ煮 ・味付小梅人参 ・海老のぷりぷりサラダ

・たこ彩り甘酢和え ・たこ照焼 ・京壬生菜と柚子のちぎり天

・ごまポテ ・蓮根柚子マリネ

・チーズ入り一口かまぼこ ・阿波すだち鶏照焼 ・青桃甘露煮

・わらび餅 [ きな粉 ] ・にしん親子甘酢漬 ・ちりめん山椒

・牛肉と筍のしぐれ煮 ・味付小梅人参 ・海老のぷりぷりサラダ

・たこ彩り甘酢和え ・たこ照焼 ・京壬生菜と柚子のちぎり天

・ごまポテ ・蓮根柚子マリネ

【 参 の 重 】【 参 の 重 】


